
 

 

 

 

Vorspeisen 

             

                                    Bündner Teller                                                                                      

Bündnertrockenfleisch                                    Fr. 18.50 

 

                                    Rauchlachsteller                                          

Mit Toast & Butter Fr. 17.50 

 

Krevetten-Cocktail                                          Fr. 17.50 

 

 

Suppen 
 

Tomatencreme Fr. 9.50 

 

Kraftbrühe mit Mark Fr. 9.50 

 

Bouillon mi Ei Fr. 8.00 

 

Tagessuppe Fr. 8.00 

 

 

Salate 
 

Grüner Salat Fr. 9.00 

   

Gemischter Salat Fr. 10.50  

 

Tomatensalat mit Mozzarella Fr. 16.50 

 

Nüsslisalat „Mimosa“ Fr. 15.50 

 

Nüsslisalat mit Rauchlachsstreifen Fr. 16.50 

 

 

 

«Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal.» 

«Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen 

Gerichten.» 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Saftige Fleischstücke vom Grill 

servieren wir Ihnen mit Frischen Salaten und Melonenschnitz 
 

Rindsfiletstreifen 

Fr. 44.50 
 

Entrecote mit Kräuterbutter 

Fr. 43.50 
 

Kalbsschnitzel vom Grill 

Fr. 39.50 
 

Kalbscordon-bleu 

Fr. 41.50 
 

Lammrückenfilet „Maison“ 

Fr. 41.50 
 

Riesencrevettenspiess „Seemannsart“ 

Fr. 35.50 
 

Schweinssteak mit Kräuterbutter 

Fr. 29.50 
 

 Schweinsschnitzel paniert 

Fr. 28.50 
 

Schweinsfiletspiess 

Fr. 37.50 
 

Pouletbrüstli mit Kräuterbutter 

Fr. 28.50 
 

Zanderknusperli mit Tartarsauce 

Fr. 28.50 
 

 

Siedfleischsalat garniert 

Fr. 21.50 
 

Bündner-Rohschinken 

Mit Melonenschnitzen 

Fr. 24.50 

 

Pouletsalat Florida 

Fr. 21.50 

 

Wurstsalat mit Pommes Frites separat 

Fr. 22.50 



 

 

 

 

Haus- Spezialitäten 
 

„Surf and Turf“ 

Rindsfiletsteak“Kräuterbutter“ 

mit sautierten Riesencrevetten, 

 Tomatenwürfeli und Knoblauch 

Butterreis 

Fr. 54.50 

 

Rindsfiletstreifen “Stroganoff”  
an Paprikasauce 

Butternudeln 

Fr. 44.50 

 

Entrecote double (300gr.)mit Kräuterbutter 

Grillierter Maiskolben 

Countrykartoffeln 

Fr. 48.50 

 

Rinds T-Bone Steak 450 gr. Kräuterbutter 

Pommes-frites 

Fr. 49.50 

 

Kalbsssaltinbocca „Romana“ 

Risotto 

Fr. 40.50 

 

Schweinsfilet- Medaillons an Pilzrahmsauce 

Butternudeln 

Fr. 41.50 

 

Schweinssteak „Monte Carlo“ 

Mit Rohschinken und Mozzarella gratiniert 

Kroketten 

Fr. 36.50 

 

Reispfanne 

Risottoreis mit Pilzen und Spinat 

Fr. 24.50 

******* 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Rumpsteak mit Kräuterbutter 

Pommes-frites 

Fr. 37.50 

 

Entrecote mit Kräuterbutter 

Pommes-frites 

Fr. 43.50 

 

Farmersteak an grüner Pfeffersauce 

mit gebratenen Specktranchen 

Kroketten 

Fr. 41.50 

 

Rindsfiletsteak mit Kräuterbutter 

Pommes-frites 

Fr. 49.50 

*** 

 
Kalbssteak an Morchelrahmsauce 

Butternudeln 

Fr. 49.50 

 

Kalbsschnitzel an Zitronenrahmsauce 

Butterreis 

Fr. 39.50 

 *** 
 

Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce 

Butternudeln 

Fr. 28.50 

 

Schweinssteak vom Grill 

Kroketten 

Fr. 29.50 

 

***** 

Portion Tagesgemüse als extra Beilage Fr. 8.50 

Das Fleischgericht nur mit Gemüse Fr. 4.00 zuschlag  

 

Info: 

Das Kalb.-  Lamm.- und Rindfleisch stammt zum grössten Teil 

aus eigener Tierhaltung und anschliessender Schlachtung im Betrieb. 

Das Schweinefleisch ist aus der Region. 

Poulet aus der Schweiz. 

Lachs aus Skandinavien (Norwegen, Schweden, Finnland und Danemark) 

Riesencrevetten aus Vietnam 

Zanderknusperli aus Estland Verarbeitung in der Schweiz 

Lamm welches nicht aus eigener Schlachtung kommt, ist aus Australien und kann mit Hormonen versetzt sein. 


